Mikrobiologia ogélna i zywnosci — |1 r. Dietetyki

Rok 2025-2026 semestr letni

Wyklady — wtorki 9:00-10:30 online

1.

10.

11.

12.

24.02.2026

Prof. dr hab. Marzenna Bartoszewicz

Podstawy morfologii i fizjologii bakterii, znaczenie struktur wewnatrzkomorkowych i
zewnatrzkomorkowych w chorobotwoérczosci, systematyka drobnoustrojow

03.03.2026

Prof. dr hab. Marzenna Bartoszewicz

Mikrobiota cztowieka zdrowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem mikrobioty przewodu
pokarmowego

10.03.2026

Dr. hab. Adam Junka, prof. UMW

Dezynfekcja i sterylizacja — zastosowanie r6znych metod w przemysle spozywczym
17.03.2026

Dr. hab. Adam Junka, prof. UMW

Zakazenia bakteryjne przewodu pokarmowego — charakterystyka gatunkéw chorobotwoérczych
24.03.2026

Dr hab. Urszula Nawrot

Podstawy morfologii i fizjologii grzybow, podstawy taksonomii

31.03.2026

Prof. dr hab. Marzenna Bartoszewicz

Profilaktyka zakazen

14.04.2026

Dr Karolina Dydak

Biotechnologia w przemysle spozywczym

21.04.2026

Dr hab. Urszula Nawrot

Zakazenia grzybicze przewodu pokarmowego — charakterystyka gatunkow chorobotworczych
28.04.2026

Dr. hab. Adam Junka, prof. UMW
Wykorzystanie drobnoustrojow w przemysle spozywczym — charakterystyka gatunkow, rola w
produkcji Zywnosci

05.05.2026
Prof. dr hab. Marzenna Bartoszewicz
Antybiotyki — podzial, spektrum, zasady racjonalnej antybiotykoterapii

12.05.2026
Prof. dr hab. Marzenna Bartoszewicz
Mechanizmy oporno$ci na antybiotyki

19.05.2026
Prof. dr hab. Marzenna Bartoszewicz
Zasady prawidlowego zywienia chorych w szpitalach



13. 26.05.2026
Dr n. med. Elzbicta Pigtkowska
Zakazenia wirusowe przewodu pokarmowego — charakterystyka wiruséw chorobotwoérczych

14. 02.06.2026
Dr. hab. Adam Junka, prof. UMW
Antybiotyki w przemysle spozywczym — zastosowanie, regulacje, wplyw na organizm cztowieka i na
rozwo6j opornosci drobnoustrojow

15. 09.06.2026
Dr. hab. Adam Junka, prof. UMW
Drobnoustroje srodowiskowe jako zroédto skazenia zywnosci



